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Cbtes de Provence

60% Grenache, 30% Syrah, 10% Cinsault
200-300m d'altitude

Argilo-calcaire

Récolte de nuit suivie d'un pressurage a
base pression, d’'une stabulation a froid et
d’une fermentation thermorégulée.

Une belle couleur péche aux reflets
framboise. Ce Cétes de Provence classique
offre des arOmes de cerise, péche de vigne,
abricot et zeste d'orange.

Ample et généreux en bouche, avec des
notes de péche jaune et fraises murs, il est
délicieusement rafraichissant.

Une belle tension acidulée rend ce rosé
harmonieux et séduisant.

Avec ses délicieux aromes fruités, ce vin
s‘accordera parfaitementavec une daurade
au légumes d’été, un poulpe a la galicienne
ou encore des aubergines glacées au miso.

Alcool 12,57% / pH 3.47 / RS <19/
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COTES DE PROVENCE
1 d‘Origine Protégée

PRODUIT DE FRANCE

5 Cours Gambetta, 83570 Cotignac, France
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